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DISCRIMINAC}AO DO PROJETO
Resumo

O Laboratério de Turismo e Gastronomia se bem estruturado, fornecera subsidios para o desenvolvimento de
atividades associadas com a area de hospitalidade, propiciando aos docentes uma metodologia adequada para o
desenvolvimento do processo de ensino-aprendizagem, baseando-se nas competéncias e habilidades a serem
desenvolvidas. Além da possibilidade de agbes praticas, cujo o discente tera a oportunidade de uma ambientagéo
profissional, vivenciando situagdes do mercado de trabalho.

Justificativa

O Laboratério de Turismo e Gastronomia tem como objetivo capacitar o discente em uma ambientacéo

profissional, agregando variadas atividades do curso, propiciando aos docentes uma metodologia adequada para o
desenvolvimento do processo de ensino-aprendizagem baseando-se nas competéncias e habilidades a serem
desenvolvidas de acordo com a proposta dos curso de Bacharelado em Turismo e do Técnico em Eventos integrado ao
ensino médio. Ambos os planos de curso exigem o laboratério, porém, o mesmo néo foi implantado adequadamente. O
laboratério ira oferecer a infraestrutura e suporte necessario a execugao das atividades programadas no dmbito dos cursos
em atendimento as respectivas diretrizes curriculares e projetos pedagodgicos. A fase 1 do projeto (09-2019 a 12-2019)

foi realizada a planta baixa dos espagos, o inventario dos recursos materiais ja existentes, a listagemde recursos materiais
considerados essenciais e necessarios, o estabelecimento do contato com entidades representativas do setor e o estudo de
"padrinhos ou fornecedores" alvos. A fase 2 do projeto (03/2020 a 11/2020) foi realizada com éxito no decorrer do ano letivo
de 2020 com a assinatura de dois termos de cooperacgao técnico, um com a NemoGroup - Software de Gestao para
Agéncias de Viagens com assinatura por 5 anos que esta sendo utilizado nas aulas e o outro com o Escritério de
Engenharia e Arquitetura da Unisanta para a realizagao do projeto de arquitetura e design dos espagos do laboratdrio.
Tendo em vista a descrigdo da demanda interna (figura abaixo) os espagos laboratoriais poderao contemplar uma demanda
maior, visto que poderdo ser utilizados para projetos de ensino, pesquisa, extensao, cursos FIC, dentre outros projetos
institucionais em prol da comunidade local.

Fundamentagao Tedrica

A area de hospitalidade no Brasil e no Estado de Sao Paulo é responsavel por grande parte do setor produtivo. Os

cursos ofertados no Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia de Sao Paulo - campus Cubatao, sdo de suma
importancia para atender a demanda profissional e da sociedade, oferecendo qualificagao profissional de qualidade.
Ressalta-se o curso de Bacharelado em Turismo do campus Cubat&o € a Unica oferta publica na regido composta por 9
municipios. O profissional da area de hospitalidade, deve saber agir com eficacia nos diversos campos ligados a area
(hospedagem, eventos, alimentos e bebidas, transporte, agenciamento, dentre outros), garantindo assim o sucesso e a
exceléncia na prestacdo de servigos, seja em uma atuagdo direta ou

indireta. O Laboratério de Turismo e Gastronomia € uma ferramenta importante para o desenvolvimento de competéncias e
habilidades dos discentes, sendo portanto, uma exigéncia dos planos de curso.

Objetivo Geral

Estruturar o Laboratério de Turismo e Gastronomia do IFSP -campus Cubatao para atendimento pleno ao PPC do curso

de Bacharelado em Turismo e do curso Técnico em Eventos integrado ao ensino médio. Da mesma maneira, a apropriagao
do espaco para o oferta de cursos de extensao e FIC, atendendo também a comunidade externa. E apresenta como
objetivos especificos: a) Promover o desenvolvimento de aulas praticas, inerentes a formagao do aluno e compativeis com
disciplinas alocadas na matriz curricular. b) Permitir o desenvolvimento de atividades relacionadas ao trabalho de concluséo
de curso (TCC) e projeto de Iniciagao Cientifica. c) Proporcionar suporte as agdes de extensao junto a comunidade.

Metodologia da Execugao do Projeto

- Acompanhamento da assinatura do termo de cooperagao técnica com o E.M.E.A. - Unisanta. - Acompanhamento da
assinatura do termo de cooperagéo técnica com a NemoGroup. - Elaboragdo de chamada publica para captagao dos
recursos necessarios para a implantagao do projeto, tendo em vista que neste momento tem-se o memorial descritivo do
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projeto de arquitetura e design. - Tramites internos administrativos para a viabilizagdo da chamada publica. - Captacao de
recursos.

Acompanhamento e Avaliagdao do Projeto Durante a Execugéo

- Reunido semanal com o aluno bolsista. - Reunido peridédica com a administracdo do campus. - Observagao

do cumprimento das metas estipuladas.

Resultados Esperados e Disseminagao dos Resultados

Almeja-se a Interdisciplinaridade entre os componentes curriculares. - Oportunidades de praticas mercadoldgicas de
empresas que atuam nas areas de Gestao, Turismo, Eventos, Alimentos & Bebidas e Hospitalidade. - Capacitagao e
atualizacao técnica pratica. - Utilizagao dos espagos para atividades de ensino, pesquisa e extensao

Referéncias Bibliograficas
BARRETO, M. Manual de iniciagado ao estudo do turismo. ANSARAH, M. F. R. Turismo. Como aprender, como ensinar.
ZABALA, A.; ARNAU, L. Como aprender e ensinar competéncias.

Processo de Elaboragao do Projeto

A elaboracéo do projeto surgiu a partir da necessidade apresentada pelo grupo docente, de apresentar a teoria
relacionada com as atividades praticas. Portanto, buscando apresentar um melhor ambiente de trabalho docente e atender
a comunidade (interna e externa) de distintas maneiras, o Laboratério de Turismo e Gastronomia, possibilitara a

ampliacdo das atividades docentes, de ensino, pesquisa, extensio e inovacdo no campus Cubatao.

Necessidade de equipamentos do Campus

- Uso de computador com internet (sala de pesquisa). - Suporte telefonico.

Necessidade de espaco fisico do Campus

- Utilizagao da sala de pesquisa.

Recurso financeiro do Campus

Sem necessidade.

Metas

1 - Estudo da documentagao do projeto de Reestruturagao do Laboratdrio de Turismo fase | e Il

2 - Elaboragéo do texto da chamada publica.

3 - Tramitagéo da abertura da chamada publica no IFSP.

4 - Tramitagdo da abertura da chamada publica no IFSP.

5 - Captagéo de empresas/entidades parceiras

6 - Formagao de comissdo de acompanhamento da chamada publica.7 Divulgagado da Chamada Publica
7 - Visita a feiras do mercado de hospitalidade.

8 - Desenvolvimento do plano de trabalho dos termos de cooperagéo técnica.

9 - Elaboragéo do projeto final do projeto.
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10 - Elaboragéo do projeto final do projeto.

CRONOGRAMA DE EXECUGAO

Indicador(es) Indicador Fisico Periodo de Execug¢ao

Qualitativo(s) Ql::ri:t:ﬁgt(i);o Qtd. Inicio  Término

Meta Atividade Especificagao

Estudo da documentagdo do projeto de

1 1 Reestruturagdo do Laboratério de Turismo fase 1 1 1 21/03/2022 31/03/2022
lell

2 2 Elaboragao do texto da chamada publica. 1 1 1 01/04/2022 30/04/2022

3 3 ;Il':rgrlgltagao da abertura da chamada publica no 1 1 1 01/05/2022 31/05/2022

4 4 ;Il':rngr;itagéo da abertura da chamada publica no y 1 1 01/06/2022 30/06/2022
Captacado de empresas/entidades parceiras 1 1 1 01/07/2022 30/07/2022
Formagao de comissdo de acompanhamento

6 6 da chamada publica.7 Divulgagdo da 1 1 1 01/08/2022 31/08/2022
Chamada Publica

7 7 Visita a feiras do mercado de hospitalidade. 1 1 1 01/09/2022 30/09/2022
Desenvolvimento do plano de trabalho dos

8 8 termos de cooperagao técnica. 1 1 1 01/10/2022 31/10/2022
Elaboragao do projeto final do projeto. 1 1 1 01/11/2022 30/11/2022

10 10 Elaboragao do projeto final do projeto. 1 1 1 01/12/2022 10/12/2022

PLANO DE APLICAGAO

Classificagao da PROEX DIGAE

Despesa Especificagao (R$) (R$) Campus Proponente (R$) Total (R$)

Auxilio Financeiro a
339018 Estudantes 0 0 75600.00 75600.00
TOTAIS 0 0 75600.00 75600.00

CRONOGRAMA DE DESEMBOLSO
Més Més Més Més Més Més Més Més Més Meés Més n
Despesa 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 Mes12

339018 - Auxilio Financeiro a
Estudantes 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

Anexo A

MEMORIA DE CALCULO

CLASSIFICAGAO DE DESPESA ESPECIFICAGAO UNIDADE DE MEDIDA QUANT. VALOR UNITARIO VALOR TOTAL
TOTAL GERAL -
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